
Antipasti 
Appetisers 

CAPRESE DI BUFALA  

La Bufala, il Mango e il Pomodoro si incontrano 
Bufala Cheese, Mango and Tomato  

16 Euro 

SELEZIONE DI SALUMI E FORMAGGI LOCALI 

Salumi misti locali con Pecorino 

Selection of our cold cuts cured with Pecorino 

20 Euro 

CULURGIONES FRITTI  

Culurgiones di patate e menta con salsa di pomodoro agrodolce piccante 

Fried culurgiones of potatoes and mint with sweet an sour tomato 

15 Euro 

TARTARE DI TONNO  

Tartare di Tonno con olio e limone 

Tuna tartare with Oil e Lemon 

                        
18 euro 

IL NOSTRO POLPO SCOTTATO 

Polpo in doppia cottura aromatizzato al timo, purea di carote, rafano e vin cotto 
Double cooked octopus, flavored with thyme, carrot puree, horseradish and mulled wine 

22 Euro 

CRUDO DI GAMBERO ROSSO 

Crudo di gambero rosso di Mazara del Vallo, Crema di bufala Campana, mango, mela verde 

Granny Smith, pan speziato e senape disidratata 
Raw red shrimp, Bufala cheese Cream, Mango, Granny Smith green apple and Spiced Bread and dehy drated 

mustard 

  23 Euro 



 

Primi 
First Courses 

 

RAVIOLI DI RICOTTA 

Ravioli di Pasta all’Uovo Ripiena di Ricotta Vaccina e Salsa al Pomodoro e Basilico  

Ravioli Pasta with Ricotta cheese and Tomato Sauce and Basil 

16 Euro 

PACCHERO AL RAGU’ D’AGNELLO  

 
Pacchero al ragù d’Agnello e pecorino stagionato 

Pacchero pasta with Lamb ragu  

 

18 euro 

SPAGHETTO CHITARRA ALLE VONGOLE 

Spaghetto fatto in casa, mantecato alle Vongole Veraci 

Spaghetto pasta with clams 

20 Euro  

(Extra Bottarga 5,00) 
 

LA FREGOLA AI FRUTTI DI MARE 
 

Fregola Pasta with Seafood 

 

22 Euro 

IL TORTELLO ALL’ASTICE 

Tortelli di farina di riso all’astice, polvere d’alga spirulina e salsa Bouillabaisse 

Rice flour tortelli stuffed with lobster, spirulina seaweed powder and Bouillabaisse sauce 

 

25 Euro 

 

 



 

 

 

Secondi 
Main Courses 

 

LA TAGLIATA 

CubeRoll alla piastra, Patate al forno e Sale all’Arancio  
Grilled Beef CubeRoll, Baked potatoes and Orange Salt 

23 Euro 

GRIGLIATA MISTA DI CARNE 

 
Mixed grilled meats 

28 Euro (Minimo due persone) 

 

TATAKI DI TONNO  

 
Tataki di tonno al sesamo e maionese all’alga spirulina 

Tuna tataki with sesame, and Spirulina seaweed mayonnaise 

  

22 Euro 

 

 

FILETTO DI PESCE  

 
Filetto di pesce al forno, insalata riccia brasata e il suo fondo 

Baked fish filet and braised curly salad and its sauce 

25 Euro 

FRITTO MISTO DI MARE CON SALSA TARTARA 

 
Mixed fried seafood with tartar sauce 

 

28 Euro 



 

 

 

Le Verdure 
Our Vegetables and Salads 

 

 

INSALATA MISTA 

 
Mixed Salad 

 

10 Euro 

 

VERDURE GRIGLIATE DI STAGIONE  

   
Mixed grilled of seasonal vegetables     

 

10 Euro 

 

PATATE AL FORNO     

 
Baked potatoes 

 

7 Euro 

 

PATATE FRITTE 

 
Chips 

 

7 Euro 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

I nostri dolci 
Our Desserts 

 

 

TORTINO AL CIOCCOLATO FONDENTE E SALSA AL 

CARAMELLO SALATO      
Dark chocolate pie and salted caramel sauce (gluten free) 

 

9 euro 

 

SEADAS AL MIELE 
Sardinia Tipical Seadas with honey 

 

10 euro 

 

SEMIFREDDO AL TORRONCINO E SALSA AL CIOCCOLATO 
Semifreddo with nougat and chocolate sauce 

 

10 euro 

 

MACEDONIA DI FRUTTA MISTA 
Fresh summer fruit salad 

 

9 euro 

 

IL TIRAMISÙ 

 
10 euro 

  

 

 

 

Il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo è stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva 

conforme alle prescrizioni del Reg. CE 853/2004, allegato III, SEZIONE VIII, capitolo 3, lettera D, punto 3. 

Per allergie e intolleranze alimentari rivolgersi al personale.  Coperto 3,00 



 

 

 


